
 

 

DA CONDIVIDERE 

LA CLASSICA    10 
Focaccia 1 con pomodoro, mozzarella e chutney di pomodoro e miele. 

FOCACCIA & VITELLO    12 
Focaccia 1, vitello tonnato alla piemontese con salsa all’antica, capperi e cipolla rossa in agrodolce. 

 

I TAGLIERI  

IL MISTO    15 
Crudo di Parma / Culatta emiliana / Salame contadino / Mocetta bovina 
Bufalina DOP / Grana Padano DOP 24 mesi 

I SALUMI    15 
Crudo di Parma / Culatta emiliana / Salame contadino /  
Mocetta bovina / Coppa piacentina 

 

INSALATE 

LA MISTA    9 
Insalata verde, uova, pomodori, patate, olive, tonno, finocchi e fagiolini 1. 

LA TIEPIDA    10 
Insalata tiepida con hummus, zucchine spadellate, carote alla curcuma, sedano croccante, 
pomodorini gialli e rossi e patate al prezzemolo. 

1.  Prodotto congelato all’origine secondo quanto previsto dal Regolamento CE 852/2004 
2.  La pasta fresca e il pane possono subire un abbattimento termico e un congelamento 
3. Prodotto fresco, da noi lavorato e, talvolta, subisce un abbattimento termico e un congelamento 

La gentile clientela è invitata a segnalare allo staff eventuali allergie e/o intolleranze alimentari,  
l’elenco degli allergeni presenti nei nostri piatti è a vostra disposizione. 



 

GLI ANTIPASTI 

L’UOVO    12 
Uovo croccante di cascina LAI, crema di grana e carciofo fritto. 

LA BATTUTA   12 
Battuta di Fassone piemontese con cipolla marinata, pan brioche, burro al tuorlo e  
nocciole del Piemonte. 

I TACOS   9 
Tacos integrali 2 artigianali ripieni di culatta, grana e verza rossa con maionese allo zenzero. 

 

I PRIMI 

I PLIN    12 
Agnolotti piemontesi 1 “del Plin” ripieni di carne con sugo d’arrosto. 

LA PAPPARDELLA    13 
Pappardella al ragù romano. 

GNOCCHI E VERDURINE    11 
Gnocchi 2 di ricotta e grana fatti in casa con verdurine di stagione croccanti e olio al basilico. 

 

I SECONDI 

IL POLPO    16 
Polpo 1 alla piastra con crema di patate prezzemolate, piselli e chutney di pomodoro e miele. 

AGNELLO & VERMUTH    18 
Carré d’agnello cotto a bassa temperatura, riduzione di Vermuth 1889, tapenade e carciofo alla giudia. 

IL VEGGIE BURGER    12 
Burger 3 di zucchine e patate con crema di yogurt, olio alla menta e zucchine croccanti al limone 
con le nostre chips di patate. 

Coperto    1,50 

Pane 2 lievito madre del forno di Raffaele D’Errico 

Grissini “Polentini” al mais del grissinificio Feiyles di Santena 


